
【お客様の声】

▼北海道O様

▼東京都 S様

▼栃木県N様

▼東京都U様

日頃より、大変お世話になっております。商品をご注文い
ただいた際に、お荷物と一緒に商品レビューお願いのお葉
書を同梱している場合がございます。その際には、お客様

の率直なご感想をいただければ幸いです。お客様から届いたお葉書はスタッフ一同一つ一つ拝見させ
ていただき、仕事の励みになっています。これからも静岡の魅力を発信すべく、日々精進してまいり
ますので、今後とも末永いお付き合いをお願い申し上げます。し
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いつもご利用いただき誠にありがとうございます。深蒸玉露いっ
ぴんは深蒸し茶でもなく玉露でもない唯一無二の「いっぴん」で
すね！さまざまなお茶を作っていますがそれぞれが皆さまの生活
に寄り添えるように頑張ります。また新茶シーズンが始まってい
ます！新茶切り替えまであと少しお待ちあれ。　スタッフより

半世紀にも渡りご愛飲いただけているとのこと、感激でございま
す。煎茶静雅が生活に寄り添った一杯ならば、薫風・萌緑は新茶シー
ズンならではの非日常的な特別な一杯になれたでしょうか。これ
からもお母様と一緒にお楽しみいただければ幸いです。　スタッ
フより

お茶請けにもろみ茄子！いいですよね。もろみ茄子は地元の漬物
屋さんが何十年もこだわって作ってきた逸品で、秋冬に掛けて取
扱いをさせていただいています。そんなもろみ茄子と一緒に楽し
むのは少し渋めなお茶か香ばしいお茶がぴったりですしょうか。
ぜひ、いろんなお茶をお楽しみくださいね。　スタッフより

素敵なご縁をいただきありがとうございます！ご自宅用にもご贈
答用にもご利用いただけて嬉しいです。特にご自宅や職場の自分
用として個包装ティーバッグがご利用しやすいようで幅広い年齢
層のお客様からご好評いただいております。これからも皆さまに
喜ばれるような商品開発に努めてまいります。　スタッフより
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▲季節限定新茶がおすすめ

▲新茶時期はグリーン缶でお届け
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お名前部分を伏せさせて
いただきました。


